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7000 PO
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Apresentagao

Péra Velha GRANDE RESERVA

Tinto 2015

Péra Grave, Sociedade Agricola Unipessoal Lda.
Jodo Grave
Nuno Cancela de Abreu
Alentejo
Qta. S. José de Peramanca (Evora)
Vinho Regional Alentejano
Tinto
2015
Mediterranico
Granitico

Syrah e Alicante Bouschet
04 de Maio 2018

6600 Garrafas

Apds 2 dias de macerac¢do a frio, para enriquecer em aromas, a
fermentacdo decorreu durante 10 dias a 249, com “delestage”
para facilitar a extracgdo de cor e de taninos que contribuem para
o corpo e volume de boca.

O vinho depois da fermentagdo malo-lactica estagiou 24 meses
em barricas novas de carvalho francés.

Teor alcodlico 14,50%
Acidez total 5,5g/L
pH 3,62

Acucares Totais 0,8 g/L

Retinta profunda

Marcado pelos frutos maduros como a ameixa preta, amora
pimenta preta, especiarias e cacau.

Confirma os frutos pretos e cacau bem casados com a elegancia
do carvalho francés e a presenga de taninos redondos, com bom
volume de boca.

Conjunto muito agradavel, encorpado, elegante e muito

persistente.

Imediato ou tendo em conta o seu potencial de envelhecimento
nos proximos 10 anos, desde que guardado em boas condicGes.

Acompanha bem carnes vermelhas ou caca de pélo.

Garrafa bordalesa 0,75L
Caixa de madeira de 3 garrafas

Péra-Grave, Soc. Agricola Unipessoal, Lda
Qta S. José de Peramanca — E.N 114 - 5 km Evora — sentido Evora/Lisboa

E-mail: peragrave@sapo.pt

Wwww.peragrave.pt



